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Nealkoholické ndpoje
Alkoholfreie Getrinke

Granini ...

Ledovy €aj...........ccoooooii
Eistee

Pomerancovy dZus ...
Orangensaft

Jableény dZus ...
Apfelsaft

Mattoni minerdlni voda ...
Mineralwasser Mattoni

Voda perliva / neperliva ...
Kohlensiurehaltiges | Nicht-kohlensiurehaltiges Wasser

Voda neperliva studniéni ...
Nicht-kohlensiurehaltiges Wasser vom Brunnen

Kofola, malinovka ...
Kofola, malinovka ...
Kofola, malinovka ...

Nealkoholické pivo......................................
Alkoholfreies Bier

Nealkoholické pivo........................
Alkoholfreies Bier

Teplé ndapoje /| Warme Getrinke

Kéva tureckd (7 @) ...
Tiirkischer Kaffee

Kéva videniskd (7 g) ...
Wienerkaffee

Kéva alzirska (7 g)

Kaffee mit Eierlikor

Horka ¢okolada ...
Heif$e Schokolade

Svarené vino

Gliihwein

0,71
021

021

021

0,11
0,11

04 dl

04 dl
04 dl

04 dl
04 dl

04 dl
04 dl
04 dl
04 dl

031
051
031
051
0,331

031
051

Alkoholické napoje

»y
Alkoholische Getrinke RYB I

Sekt & vina / Sekt & Wein

SektBohemia ) 20, R E ST A U R Ac E
VIino bilé (12) ... 40,-

WeifSwein

VINO rQZOVE (12) ... 49,- o

Roséwein u " a
Vino Cervené (12) ... 40,-

Rotwein

CINzano (12) ... 60,-

Campari (12) ... 90,-

Destilaty / Spirituosen

Becherovka ... . 50,-
Becher Bitter

Fernet Stock / Citrus ... 50,-
Griotka ... 30,-
Kirschlikor

Jagermeister ... 60,-
Medovina ... 30,-
Honigwein

Vodka Finlandia ... 60,-
Whisky (dle nabidky) ... 90,-
Rum . 25,-
Slivovice, merunkovice ... 60,-
Sliwowitz

Pivo tocené / Bier vom Fass

Budvar 10° Cvikl ... 21,-

Budvar 10° Cvikl ... 29,- 4 4N K4

Budvar 12° krouzkovany lezdk............................ 28,- J I d e I n I I I Ste k
Budvar 12° krouzkovany lezdk........................... 39,-

Budvar 12° Cerné ... 28,- e

Buduvar 12° dunkles Sp e l S e k arte
Radler ... 30,-

Radler ... 40,-



VizZeni hosté,
vitdme Vis v Rybi restauraci Hiirka.
Prejeme Vim piijemné posezeni a dobrou chut!

Liebe Gidste,

willkommen in unserem Fischrestaurant.
Wir wiinschen Ihnen einer angenehmen Aufenthalt
und guten Appetit!

Polévky / Suppe

Rybi polévka s krutony / Fischsuppe (1,4,7,9)........................... 43,-
Polévka dle denni nabidky / Tagessuppe................................ 35,-

Speciality z Cerstvych ryb
Fischspezialitiiten

Cena za porci v syrovém stavu 250 g
Ubliche Portionsgrofie (roh) ist ca 250 g

Kapr smaZeny v kofeni a ¢esneku (1,2,4,7) ..................... 140,-
Karpfen paniert mit Gewiirzen und Knoblauch

Kapr po mlynarsku v koreni, ¢esneku a mouce (1,4).............. 140,-
Karpfen nach Miiller Art

Kapr na pivé v omacce z ¢erného piva (1,4) ........................ 155,-
Karpfen in Bier

Sumavsky kapr, rajéatovy sos, slanina, ¢esnek (1,4) ... .. 155,-
Karpfen Bohmerwilder Art mit Gemiisesofse, Speck
und Knoblauch

Kapii filet, vejce, Sunka (3,4) ... 190,-
Karpfen Filet ohne Griiten, mit Ei und Schinken

Candat smazeny (1,3,4,7) .....ccooooiiiiiiiiii 220,-
Zander paniert

Candéat peceny na masle (4,7) ... 250,-
Zander gebraten mit Butter

Candat peceny na viné se zeleninou (1,4,12) .................... 275,-
Zander gebacken in Wein mit Gemiise

Sumec smazeny s ¢esnekem (1,3,4,7) ... 200,-
Wels paniert mit Knoblauch

Sumec po mlyndisku s ¢esnekem (1,4).............................. 230,-
Wels nach Miiller Art in Mehl mit Knoblauch

Stika SMAZENA (1, 3,4, 7) .o oo 185, -
Hecht paniert
Stika pe¢end namasle (4,7) ... 215,

Hecht gebraten in Butter

Stika pecend s hoi¢i¢nou omackou (1,4,7,10) .......................... 230,-
Hecht im Senfteig

Cena pstruha za kazdych 100 g v syrovém stavu
Der Preis von Forellen ist fiir 100 g Portion (roh)

Pstruh smazeny (1,3,4,7) ... 60,-
Forelle paniert

Pstruh po mlynéafsku v mouce a kofeni (1,4) ..................... 60,-
Forelle nach Miiller Art mit Gewiirzen

Pstruh peceny na masle (4,7) ... 66,-
Forelle gebraten mit Butter

Ostatni jidla /| Andere Gerichte

175 g Kufeci fizek (1,3,7) ... 125,-
Hiihnerschnitzel (paniert)

200 g Kufeci steak na grilu se Sunkou a syrem (7)............. 140,-
Hihnchenschnitzel mit Schinken und Kiise iiberbacken

175 g  Veprovy fizek (1,3,7) ... 125,
Schweineschnitzel (paniert)

200 g Sumavsky kotlet (1) ... 150,
(veptovyj steak na grilu s rajéatovym sosem a slaninou)
Schweineschnitzel ,, Bohmerwald”

(gegrillt, mit Gemiisesofle, Speck und Knoblauch)

150 g Smazeny Syr (1,3,7) ..o 110,-
Gebackener Kise

Pfilohy / Beilagen

3 ks Chléb / Scheiben Brot (1) ... 15,-
150 g Hranolky / Pommes-Frites ................................ 37,
150 g Americké brambory / Amerikanische Kartoffeln ........... 40,-
200 g Varené brambory / Salzkartoffeln (7) ...................... 33,-
200 g Stouchané brambory / Gepufferte kartoffeln (7) ... 45,-
200 g RyZe / Ri€S ..o 40,-
200 g Zelenina duSend / Gediinstetes Gemiise (7)................... 35,-

20 g Tatarskd omacka /Sauce Tatar (3)........................... 20,-

20g Kecup / Ketchup ... 15,-

30g Dip dle nabidky / Dip nach Wahl ....................... 30,-

Salaty / Salate

Zeleninovy salat michany ... 55,-
Gemiisesalat
Sopsk}’l SAlAt (7). 65,-

Salat mit Balkankdse

Reck}’l salat (7). 75,-
Griechischer Salat

Zelny saldt s kfenem ... 45,-
Krautersalat mit Meerrettich

Deserty / Nachspeisen
Palac¢inky s marmelddou a Slehackou (1,3,7) ..................... 65,-
Palatschinken mit Marmelade und Schlagsahne

Palac¢inky s marmelddou, zmrzlinou a slehackou (1,3,7) ......... 75,-
Palatschinken mit Eis, Marmelade und Schlagsahne

Povidlové tasticky se strouhankou a maslem (1,3,7) ... 65-
Pflaumentaschen mit Semmelbroseln und Butter

Vanilkova zmrzlina se Slehackou — 2 kopecky (1,3,7)............. 40,-
Eis mit Schlagsahne

Horké ovoce se zmrzlinou a slehackou (1,3,7)......................... 75,-
Heifles Obst mit Eis und Schlagsahne

Poloviéni porce za 70 % ceny.
Eine halbe Portion wird mit 70 % des Preises berechnet.



